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Domaine coup de coeur

SAUMAIZE-MICHELIN

EN DOUCEUR

LE DOMAINE SAUMAIZE-MICHELIN, A VERGISSON, S'EST IMPOSE PEU A PEU, SANS FAIRE DE BRUIT, EN DOUCEUR, COMME LUN DES PLUS
GRANDS NOMS DU CRU POUILLY-FUISSE. ET POURTANT, ROGER ET CHRISTINE SAUMAIZE POURRAIENT, SANS AUCUN DOUTE, REPRENDRE A
LEUR COMPTE CETTE CELEBRE CITATION DE JACK LONDON : « CE N'EST PAS LA DESTINATION QUI COMPTE, C'EST LE VOYAGE. »

mais pas trop l'école ; c’est la clef des

champs qui m'intéressait, la nature.
A Torigine, jétais dailleurs plus intéressé
par les animaux que par la vigne, et dans
les années 1970, il y avait encore des vaches
laitieres dans chaque exploitation viticole,
des chevaux. Mon pere a été 'un des der-
niers a labourer ses vignes au cheval. Les
vacances n'existaient pas ! Les parents tra-
vaillaient dur et on allait avec eux & 1a vigne
le jeudi, le week-end ; c'était comme cela !
Mon pére et mon oncle ont succédé a leur
pére sur un petit domaine, tout en gardant
une activité de pépiniéristes. Mon oncle
Pierre était un commergant, un entrepre-
neur, quelquun de tres ouvert dlesprit,
qui pratiquait déja des élevages sur lies en
cuves, un avant-gardiste pour I'époque, et
jlaibeaucoup appris  son contact dans mon
adolescence ; appris sans doute a aimer les
vins, des vrais vins tout simplement, appris
a communiquer aussi » Roger Saumaize
vient tout juste de dépasser les 65 ans et
il nous raconte pourtant une époque qui
reflete & quel point les choses ont changé
en tres peu de temps dans le monde du vin.
Les événements vont se précipiter pour lui
en 1977, a son retour du service militaire
quand son pére lui «balance » un métayage
de 3,5 hectares et une récolte (pas la meil-
leure du siecle) sur pieds en linvitant a
voler Ge ses propres ailes. Des débuts un
peu précipités... « mais dans des conditions
satisfaisantes, avec des vignes en bon état,
qui avaient toujours été labourées, pio-
chées, des batiments, des cuves béton et le
propriétaire des vignes m'a beaucoup aidé ;
c'était rudimentaire, mais javais ce qu'il fal-
lait pour travailler », se souvient Roger Sau-
maize, qui va débuter en polyculture avec
encore des... vaches charolaises en pension
pendant Thiver. « A I'époque, on cultivait
les vignes de facon empirique, comme on
nous lavait appris, on faisait du vin, beau-
coup, trés simplement, qui se vendait en
vrac, plutot cher, il n'y avait pas de TVA, les
déclarations de récolte étaient remplies par
la secrétaire de mairie. C'était une époque
révée | Il suffisait de travailler, e i
de largent, alors quaujourd’
des sommes importantes, mais il ne r
pas grand-chose ala fin».

« Je n'ai pas fait beaucoup d'études, je n'ai-

Une foisles premiéres années passées, Roger
Saumaize va prendre son métier a bras-le-
corps, avec une bonne dose d'intuition :
«sans savoir pourquoi, jaimaisles labours, la
noblesse du travail du sol, Iélevage dans les
tres vieilles barriques que mon pére m'avait
laissées. J'ai commencé a élever les vins de
cette fagon, de faire un peu de bouteilles,
mais ce n'était pas facile pour des gens
modestes de vendre des pouilly-fuissé en
direct, alors nous avons commencé a vendre
des bouteilles de vins courants a nos amis ».
Au début des années 1980, une rencontre
va véritablement enclencher la dynamique,
celle avec Jean-Marie Guffens, un grand
vinificateur. « Il nous a montré le chemin,
appris ce qu'était un vrai élevage sur lies en
fts, appris a batonner, et il a méme trouvé
nos premiers clients a l'export, en Belgique.
Nous étions de vrais ploucs et il avait déja
tout compris, ce qu'était le terroir et ce qu'il
fallait faire & la vigne, le travail du sol, les
ébourgeonnages... et en cave pour le mettre
en valeur ; sa cuvée de pouilly-fuissé Sur la
Roche a faitle tour du monde, alors que nous
faisions encore des vins trés rustiques ».

Le domaine achete ses premiers fiits neufs
en 1985, lance sa cuvée de pouilly-fuissé
Clos de la Roche (rebaptisée depuis..) la
méme année, avec a la clef un coup de

ceeur dans le Guide Hachette. « Une révéla-

tion et une grande fierté ! »

Apres Toncle attentionné des premiéres
années, la révélation d’'un autre monde du
vin avec Jean-Marie Guffens, la création (en
1995) du GEST par les grands domaines de
Cote-d'Or et la rencontre avec Yves Hérody
vont marquer un autre virage dans la car-
riere de Roger Saumaize. « Le travail était
réalisé de fagon empirique, avec je pense
unbon sens paysan ; nous avions I'intuition
quil fallait travailler les sols, avoir une viti-
culture exigeante, mais Yves Hérody nous
a expliqué pourquoi il fallait le faire et ce
quil fallait faire pour mieux comprendre
le terroir et le mettre en valeur ! Et quand
vous comprenez pourquoi vous faites les
choses et que vous étes en mesure de lex-
pliquer, vous devenez beaucoup plus fort a
tous les niveaux ; le savoir-faire est impor-
tant, mais le faire savoir l'est tout autant ! »
Cela nous a fait grandir. Nos vins sont
devenus plus précis ; ce qui nous a permis

d'agrandir la production de bouteilles et de
fidéliser nos clients, qui pour certains sont
la depuis plus de trente ans ; nous avons
grandi ensemble et c'est une grande fierté
pour moi. Si je devais citer une derniere
grande rencontre plus récente et détermi-
nante dans ma carriére, c’est celle avec
Pierre Masson et la biodynamie. J'ai tout de
suite adhéré a la simplicité, a la modestie,
a la sensibilité avec laquelle il abordait les
choses. J'ai l'impression d'avoir atteint avec
Pierre une forme d'apogée dans mon che-
minement et dans ma carriére de vigneron.
Ceci étant, quand on voit 'état du vignoble
aujourd’hui, on peut étre inquiet ; 1a biolo-
gic et la biodynamie ne suffiront pas pour
le sauver. Il va falloir trouver autre chose ».

Textes : Christophe Tupinier et Gilles Trimaille
Photographies : Thierry Gaudillére

FICHE DIDENTITE

1977 : au retour du service militaire, Roger Saumaize
récupére 35 hectares de vignes

en métayage laissées par son pére.

1980 : achat de 15 hectare de vigne aujourd'hui

en pouilly-fuissé premier cru Sur la Roche.

WY g aven Srirstime Wichedin

qui arrive sur le domaine,

1985 : premiére mise en bouteilles d'une cuvée parcellaire
de pouilly-fuissé, Le Clos de la Roche.

1991 : construction de la premiére cave au Martelet, &
Vergisson, oll est installé le domaine aujourd'hui. Deux
autres caves et des batiments seront construits au méme
endroit en 2007

1995 : le domaine prend le nom Saumaize-Michelin,
2005 passage du domaine en biodynamie (non certifiée).
Aoiit 2006 : rachat du métayage,

dont les 35 ha repris en 1977

2012 : arrivée sur le domaine de Vivien, le fils, rejoint en
2020 par sa sceur Lisa.

2014 : reprise en fermage de la « vigne du chamois »

(33 ares trés pentus...) en premier cru La Maréchaude.
2018 : agrandissement du domaine avec lapport des
vignes de Vivien (1 ha).

Millésime 2020 : anivée des pouilly-fuissé premiers crus.
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